Farina
Amarone della Valpolicella Classico

ARGANG 2019

DRUVOR 5090 Corvina, 2090 Corvinone, 20%o
Rondinella, 1090 Molinara

LAND Italien

REGION Veneto - Valpolicella

ALKOHOL 1590

VOLYM 750 ml

FLASKA / KARTONG 6 st

ARTIKELNUMMER 700751126

PRIS 299 kr

KARAKTAR

Stor och 6ppen kryddig doft med typiska inslag av morka korsbar,
korsbarskaramell, torkade plommon och kakao. Smaken &r fyllig men elegant
med behaglig struktur, mjuka tanniner och lang eftersmak.

OM PRODUCENTEN

Med 6ver 100 ars historia som vinodlare i Valpolicella, tillhér familjen Farinas
vinhus en av de historiska egendomarna i omradet. Fran borjan arrenderades
garden av familjen men pa 60-talet fick familjen mojlighet att kopa ut
vingarden och da boérjande den forsta upprustningen av egendomen och man
hojde kvalitetsnivan pa arbetet bade i vingardarna och i vinproduktionen. |
borjan av 2000-talet tog den fjarde generationen Farina 6ver och en
omfattande modernisering av egendomen borjade med ett stort fokus pa
teknisk innovation och hallbarhet. Farina har sedan dess blivit en av de mest
respekterade vingardarna i omradet med hogt anseende bade i Italien och
internationellt.

OM VINET

Vingardarna dar druvorna till denna Amarone skordas ligger i byn San Pietro
in Cariano pa 350 meters hojd 6ver havet. Vid skorden fran mitten av
september, selekteras de basta druvorna redan i vingarden och alla skérd
sker for hand. Druvklasarna far sedan torka i ca 90 dagar (Passitometoden)
innan de avstjalkas och krossas fér maceration i 5 dagar. Efter jasningica 1
manad far vinet mogna i 18 manader pa 70% stora fat av slavonsk ek och
30% pa sma ekfat, barriques. Vinet far sedan mogna ytterligare 6 manader
pa cementkar innan buteljering.
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