
OM PRODUKTEN
Louis Royer VSOP är en blandning på en bas av Fins Bios och Bons 
Bois sublimerad av 30% äldre Grande- och Petite Champagne. 
Lagring från 4 till 7 år i den traditionella källaren vid floden Charente. 
En rik rund och harmonisk konjak.
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Louis Royer
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KARAKTÄR
I glaset honungsfärgad med mycket närvarande toner av torkad 
frukt, fikon och aprikos med noter av vinbär och vindruvor En 
överdådig och välbalanserad konjak med fin komplexitet och vacker 
rundhet sublimerad av vanilj och chokladtoner. Avnjutes med fördel 
som den är, on the rocks eller i cocktails.

OM PRODUCENTEN
Varumärket och dess värderingar, går tillbaka till 1853 när Louis 
Royer, en källarmästare och son till en berömd lokal stenhuggare, 
grundade sitt Cognacshus i hans namn i Jarnac, den lilla staden 
känd som ”hemmet för hantverkskonjak”. Louis Royer var känd för 
sina humanistiska värderingar, sin generositet, sin kärlek till ett väl 
utfört jobb, sin känsla för lagarbete, sitt tålamod och sin önskan att 
tillverka och erbjuda den bästa cognacen och den andan lever kvar 
än idag!
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