BRUNELLODI
MONTALCINO

Denominazione di Origine Controllata e Garantit
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Villa Poggio Salvi
Brunello di Montalcino

ARGANG 2017

DRUVOR 10090 Sangiovese Grosso
LAND Italien

REGION Toscana - Montalcino
ALKOHOL 149/o

VOLYM 750 ml

FLASKA / KARTONG 6 st

ARTIKELNUMMER 700751024

PRIS 329 kr

KARAKTAR

Doften dr riklig och djupt fruktig med inslag av réda bér, mérka kérsbdir,
plommon och har toner av viol, lavendel och séta kryddor. Smaken dr fyllig och
generds med snygga tanniner som balanserar upp den djupa frukten i en lédng
och hdrlig eftersmak.

OM PRODUCENTEN

Det var det vackra Iage med utsikt 6ver de béljande toskanska kullarna som
gjorde att Pierluigi Tagliabue férvarvade Poggio Salvi1979. Med pd képet fick
han 21 ha vingardar i fantastiskt IGge 300 till 500 meter 6ver havet. For att
modernisera vingdrden gjordes en total ombyggnad fér att kunna géra
traditionella toskanska viner med modern teknik. 1998 forvirvade man éven
vingdrden Casavecchia i Chianti-omrédet.

OM VINET

Druvorna till Poggio Salvis Brunello di Montalcino skdrdas frén vinstockar som
har en dlder mellan 15 till 35 dr. Vingardarna &ér egendomens hdgst beléigna 350
till 500 meter dver havet och ¢r endast planterade med Sangiovese Grosso.
Druvorna selekteras redan i vingdrden och skérdas fér hand i slutet av
september. Druvorna far kallmacerera i 8 dagar innan och jésningen tar vid med
kontinuerlig nedpressning av “skal-locket” i druvmusten. Vinet far sedan mogna i
30 mdnader pd Slavonska ekfat och sedan ytterligare minst 4 méanader pd
flaska.

Order Tel: 070 383 811
Order Mail: order@nol.se



